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Ingredients ou ustensiles :

200 G DE
CHOCOLAT

UN SALADIER
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100 G DE SUCRE

UNE BALANCE

3 CEUFS
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UN COUTEAU

UNE CASSEROLE
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50 G DE FARINE

Gateau au chocolat

au bon endroit:

IL Burro
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100 G DE BEURRE

UN FOUET




Gateau au chocolat

Ingredients :

Ustensiles :




Lis les 6 etapes de la recette et replace ces photographies

dans le bon ordre.




Recette du gateau au chocolat

Etape 1

e Préchauffez votre four a 180°C

Etape 2
e Dans une casserole, faites fondre le
chocolat et le beurre coupé en

morceaux a feu tres doux.

Etape 3
e Dans un saladier, ajoutez le sucre,

les ceufs et la farine. Melangez.

Etape 4
. Ajoutez le mélange chocolat-beurre.

« Melangez bien.

Etape 5
e Beurrez et farinez votre moule puis

y verser la pate a gateau.

Etape 6
e Faites cuire au four environ 20
minutes. Laissez-le refroidir puis

démoulez-le.






