ANIMAUX

EN MELO CAKES
Age :

a partir de 6 ans
Participants :

seul ou en groupe

Ingrédients :

 des mélo cakes

e de I'eau chaude,
e du sucre en
poudre et un petit
sac en papier

{ou du fondant tout
prét en tube)

Matériel :

e du carton fin

e du papier-calque
® Un crayon

e des ciseaux

® Un couteau

de cuisine

FETE

Animaux
en mélo cakes

lls constitueront une surprise particuliére-
ment amusante lors d'un godter d'anniver-
saire. Chague enfant en recoit un et pour-
ra le manger par la suite.

A partir du patron, décalquez sur du car-
ton blanc ou de couleur oreilles, becs,
queues et autres parties du corps des ani-
maux, puis découpez-les pour les piquer
ensuite sur les mélo cakes.

Pour dessiner les yeux, museaux et nez,
utilisez du fondant. Servez ensuite les mélo
cakes sur un plateau.




1. Préparez une tasse ou un petit pot rem-
pli d'eau chaude. Trempez-y un couteau
de cuisine, puis tracez, avec la pointe
chauffée, des fentes dans les mélo cakes,
dans lesquelles vous introduirez les parties
du corps en carton.

Si vous utilisiez un couteau dont la lame est
froide, le nappage en chocolat éclaterait.

2. Pour dessiner les tétes, vous avez besoin
de fondant, dont la quantité est fonction
du nombre de mélo cakes a décorer et du
type d'animal a représenter. Deux a trois
cuillers & soupe de sucre en poudre suffi-
sent pour commencer. Vous pourrez tou-

jours préparer a nouveau du fondant ulte-
rieurement,

Versez le sucre en poudre dans un petit
saladier, ajoutez-y un peu d'eau et mélan-
gez jusqu’a obtenir une pate homogéne,
sans grumeaux. Celle-ci doit avoir Ia
consistance du miel. Si elle est trop liqui-
de, rajoutez un peu de sucre. Dans le cas
contraire, augmentez la quantité d'eau.

3. Remplissez de fondant le fond d'un sac
en papier et découpez-en un coin, afin d'y
pratiquer un petit orifice. Vous obtenez
ainsi une poche de patissier et, en la pres-
sant doucement, le fondant coulera en un
fin filet.

Avant de commencer & décorer les méalo
cakes pour la fate, faites des essais sur un
autre support.
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