
Les pâtissiers  
Font: 

Des gâteaux  
Des pièces montées  
Des fonds de tarte 

Des crèmes  
Des cakes 

Des biscuits 
Des tourtes

La durée de la  
formation est 
de 2 ans pour un 
AFP et de 3 ans 
pour un CFC.

On peut travailler 
dans un 
laboratoire D'une 
entreprise artisanal 
ou alors dans une 
entreprise 
industrielle.

On travaille la 
nuit et très tôt 
le matin. On doit 

avoir un goût et un 
odorat développés 

et une bonne 
hygiène et être 

propre.
 On travaille souvent 

entre  
4h et 6h du matin. l'horaire 
varie suivant la taille du 

magasin. Le pâtissier 
travaille le week-ends et 

les jours fériés.



Janine et diana


